
 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zu Beachten: 

Die aktuellen Preise für Speisen sind mit 7% Mehrwertsteuer ausgewiesen.  

Sollte die Regierung die Mehrwertsteuer für Speisen zum 01.01.2024 auf 19% anheben,  

so sind wir gezwungen diese Erhöhung weiterzugeben. 

Feiern Sie mit Ihren Gästen  
und legen Sie die Arbeit in unsere Hände. 

 

Profitieren Sie als Gastgeber  
von unserer Erfahrung und Zuverlässigkeit. 

 

Wir freuen uns Ihnen und Ihren Gästen  
ein paar unvergessliche Stunden bereiten zu dürfen. 

 
Mindestbestellwert  

für eine kostenfreie Lieferung: € 450,00 
 

Bei Bestellungen unter: € 450,00 
Können Sie die Speisen gerne bei uns im Haus abholen  
oder nach Absprache/Verfügbarkeit können Sie gegen  

einen Aufpreis geliefert werden. 
 
 

Sie haben Fragen? Bitte kontaktieren Sie uns gerne: 
 

Telefon:  0 45 42 – 85 42 0 

Fax:  0 45 42 – 72 26 
info@quellenhof-moelln.de 
www.quellenhof-moelln.de 

Unsere Vorschläge für Ihren 



 
 

 

 

 

 

 

Belegte Häppchen (ab 40 Stück) 

Buffet Häppchen (gemischte Auswahl)     € 3,30 je St.  

Gourmet Häppchen        € 4,50 je St.  

 

Braten (ab 20 Personen) 

Krustenbraten mit Schwarte               € 19,50 / Pers.  
Burgunderbraten                 € 20,00 / Pers. 
 
Zu den Braten reichen wir Sauce, Speck- oder Krautsalat und Brot. 

 
Hausmannskost (ab 20 Personen) 

Roastbeef, Sauerfleisch, Matjes Buffet     € 21,50 / Pers. 

Dazu reichen wir Bratkartoffeln, Remoulade und Hausfrauensauce 

Roastbeef und Matjes       € 24,00 / Pers. 

Dazu reichen wir Bratkartoffeln, Remoulade und Hausfrauensauce  

Currywurst in Sauce mit Brot      € 11,50 / Pers. 

 

 

Deftige Suppen (ab 5 Liter) 

Wir rechnen ½ Liter pro Person. 

Gulaschsuppe        € 11,50 / Pers. 

Lauchcremesuppe (auch vegetarisch)     € 8,50 / Pers. 
 

Dazu reichen wir Ihnen Brot  

 

Vorspeisen 

Gerne unterbreiten wir Ihnen ein Angebot für Ihren Vorspeisen-Wunsch. 



 

 

 

 

 

 
Warmes-Buffet (ab 20 Personen) 

▪  Steakplatte (Rind, Schwein und Pute) mit Champignons und Sauce Béarnaise 

▪  pochierter Lachs auf Wok-Gemüse mit Hummersauce  

▪  Kräuter-Putenbraten mit Tomatensauce 

▪  Vegetarische Gemüsepfanne mit Mangosauce und Reis 

▪   Gemüsevariation  

▪  Beilagen: Rosmarienkartoffeln, Bratkartoffeln und Kartoffelgratin 
 

Kaltes-Buffet 

▪  Eine kleine Variation des kalten Buffets (Aufschnitt, Käse, Fisch, Brot, Butter) 

Dessert 

▪  Frischer Obstsalat und  Mousse au Chocolate  
 

Der Preis pro Person beträgt: € 40,50 

 

 

Kaltes Buffet (ab 20 Personen) 

▪  Fleisch: Kassler, Kochschinken, Schinken, Zwiebelmett, Pute,  

                  Roastbeef und Mettwurst 

▪  Fisch: Forelle, Lachs und Makrele 

▪  Käse: Emmentaler, Butterkäse, Frischkäse, Wilstermarscher  

               und Weichkäse Variation. 

▪  Sauce: Remoulade, Salsa und Mango  

▪  Brot: Weizen-, Lauenburger- und Zwiebelmeter 

▪  Salat: Geflügel-Currysalat und Krabbensalat  
 

Der Preis pro Person beträgt: € 23,50. 

 

 



 

 

 

Hauptgänge 

Diese Preise gelten ab 15 Personen. Bei einer geringeren Personenanzahl berechnen 

wir einen Aufschlag. 

                 als             auf 

                Buffet        Platte 

Schnitzelplatte (Schwein und Pute)          € 19,50         € 20,50 

Hähnchenbrust im Speckmantel          € 23,50         € 24,50 

Rinder- und Schweinebraten (+)           € 21,00         € 22,00  

Kleine Steaks (Schwein, Rind und Pute)         € 23,00         € 24,00 

Gefülltes Schweinefilet                       € 23,50         € 24,50 

Zanderfilet, gebraten             € 24,50         € 25,50 

Lachs, pochiert              € 26,50         € 27,50 

Weitere Gerichte gerne nach Absprache. 
 

Zu den Gerichten reichen wir Ihnen Champignons und 2 Beilagen.  Außerdem können Sie 

zwischen Gemüse oder zwei Salaten wählen.       (+) mit Rotkohl    

Als Buffet: Die Speisen werden in Warmhaltegeräten angeliefert.  

Auf Platten: Die Speisen werden tischfertig auf Platten geliefert. 

Ihre Beilagen-Auswahl: 

Bratkartoffeln, Reis, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Bandnudeln oder Salzkartoffeln. 
 

Dessert 

Diese Preise gelten ab 2 Schüsseln. 

                    Schüssel für             

                ca. 4 Pers      

Zitronencreme                 €    13,50          

Mousse au Chocolat (hell oder dunkel)           €    13,50          

Bayrische Creme auf Fruchtmark            €    14,50          

Rote Grütze mit Vanillesauce             €    13,00          

Frischer Obstsalat               €    16,50          



 

 

 

Torten und Kuchen 

               Stücke          Preis 

Apfelkuchen oder Käsekuchen               12             € 31,00 

Torten (Himbeer-Käse-Sahne, Erdbeer-Joghurt,                       16             € 42,00 

Marzipan-Nuss,  Schwarzwälder-Kirsch, Zitrone und weitere..)   

                      

Butterkuchen vom Blech                  

mit Zucker oder Mandeln oder Zuckerguss             40    € 65,00 

mit Streuseln, Äpfeln, Pflaumen oder Kirschen            40    € 65,00 

Kaffee  je Liter            € 15,00

  

Besteck, Geschirr, Gläser und weiteres… 

Nur in Verbindung mit einer Speisenbestellung! 

Besteck und Geschirr für die bestellten Speisen        € 2,50 pro Person 

Tisch für 4 Personen (bei Anlieferung + Transport)   € 10,00 / Stk.  

Tisch für 6 Personen (bei Anlieferung + Transport)   € 15,00 / Stk. 

Stuhl /Stk.   (bei Anlieferung + Transport)   €   3,00 / Stk. 

Tischdecke klein 1,30x1,70 (inklusive Reinigung)    €   10,00 / Stk. 

Tischdecke groß 1,30x2,50 (inklusive Reinigung)   €   15,00 / Stk. 

Stoffservietten ca. 45x45 cm (inklusive Reinigung)   €   10,00 / 5 Stk. 

Für zerbrochene und verlorene Besteckteile oder  Gläser berechnen wir € 5,00/Stück. 

 


